
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

2024.10.30 

みんなで脱穀
だっこく

して「籾
もみ

」にしたものを、今年
こ と し

もNOSAI
の う さ い

北海道
ほっかいどう

石狩
いしかり

支所
し し ょ

の方々
かたがた

にご協 力
きょうりょく

・ご指導
し ど う

して

いただき、籾
もみ

すりをしました。 

➀オレンジ色
いろ

の容器
よ う き

に籾
もみ

を入
い

れま

す。これはホームセンターで

購入
こうにゅう

したものをカスタマイズ

した、NOSAI さんのオリジナ

ルアイテムだそうです。 

③ここに籾
もみ

を入
い

れて、籾
もみ

すり

開
かい

始
し

です。 

もみ 

籾
もみ

籾
もみ

から籾がらを取
と

り除
のぞ

いて玄
げん

米
まい

にする作業
さぎょう

のこと。 

②この中
なか

で籾
もみ

とわらを分
わ

け 

ます。この中
なか

に網
あみ

が二重
にじゅう

に

設置
せ っ ち

されていて… 

わらは網
あみ

を通
とお

らない 

ので、オレンジの容
よう

 

器
き

に残
のこ

り、 

籾
もみ

は網
あみ

を通
とお

って、下
した

 

のバケツに落
お

ちてい 

きます。 

 

籾
も み

すり機
き

 

 

④き れい にな った

「玄米
げんまい

」がここから

出
で

てきます。 

⑤もみ殻
がら

はここから 

出
で

てきます。 

脱穀後
だっこくご

 籾
もみ

すり後
ご

 精米
せいまい

後
ご

 


